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Berelts in den I960erjahren begann e Suche nach™ Dw Jf‘u&n Unfde

einer hochwertigen EiweiBquelle als' Alternative zu ¢ o
Flelsch fur die tagllchg Ernahrung Lord Ranks entdeckte :

Seit 2012 zertifiziert-der Carbon-Trust als
unabhangige Institution den CO?-FuBabdruck von =
~ QUORN™ Produkten.
"+ 2018 wurde der CO*AusstoB pro produzierter
Tonne um 33 % im Vergleich zu 2012 gesenkt.
~+ DerWasserverbrauch je produzierter Tonne war
2018 um 16 % niedriger als im Vergleichsjahr 2012.
'+ Fir QUORN™ Produkte wird ausschlieBlich
RSPO-zertifiziertes Palmol eingesetzt.
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Sie wollen mehr iiber QUORN™ wissen?

www.bestcon- food de/quorn

folgendem Herstellungsverfahren Aus der Pllzkultur
~'Fusdrium Venenatum W|rd durch Fermentation das

ol Mycoproteln gewonnen, welches als Basis fiir die

5 f'i, . vegetarlschen und.véganen Quorn Produkte dient.

‘ Quorn Produkte dhneln Fleisch hmsnchthch , erTextur ‘_
und der KonSlStenZ Somit konneh bellebte Gerw:hte, die
kIassmcherwngﬁxgm i on
Quorn! Pr"A dukeen in eéir :
nachhaltigen Alte“i‘natlvg; aﬁgé‘boté}‘rmverd
Die CO?* Bllan;i vohf Qﬂorn Gehacktem i !
90/: besser, a[; d|ewdn Rmdflelsch Quorg,steht furyewa%“
effi Ziente und nac‘rfhalt«ge Art ein hochwertlges E|we1B “{*
mit gemngen; Umweitemﬂuss 7 prg/dunerellf ’
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